Krduterreis mit Kdse
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
1,5 Tassen Reis, 75 gr Halbfettbutter, 200 gr Kdse (Edamer, Gouda oder dhnlich, 1 Tasse Wasser, 1
Teeloffel Oregano, 1 Teeloffel Basilikum, 1 Teeloffel Thymian, 1 Teeloffel Petersilie, 0,5 Teeloffel
Salz, schwarzer Pfeffer aus der Miihle.

Die Vorbereitungen:
Kdse stifteln, Krduter kleinhacken

Die Zubereitung:
Wasser mit Salz in einer Pfanne zum Kochen bringen, Reis zufiigen, abdecken und 5 Minuten kochen
lassen (bis das Wasser vom Reis aufgesogen ist). Dann die Halbfettbutter zufiigen, den Kdse und die
Krduter zugeben, verriihren bis der Kdse geschmolzen ist. Mit schwarzem Pfeffer servieren.

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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