Kartoffelgulasch
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
3 groBe Gemiisezwiebeln, 1 Fleischwurst, 1 kg Kartoffeln, Essléffel Majoran, 4 Essloffel Ol, Essloffel
Tymian, 1 Essloffel Parika, 1 Wiirfel Maggi klare Suppe, 3 Zehen Knoblauch.

Die Vorbereitungen:
Kartoffeln schdlen und in kleine Wiirfel schneidenZwiebeln in grobe Wiirfel schneidenFleischwurst in
Wiirfel schneiden

Die Zubereitung:
Ol stark erhitzen und die Zwiebeln scharf anbraten. Sie miissen dunkelbraun sein. Man kann auch
fertige Rostzwiebeln nehmenMit Wasser abloschen. Der Boden sollte ca 1 cm bedeckt sein.Kartoffeln,
Fleischwurst und alle anderen Zutaten dazugeben und solange auf kleiner Flamme kochen, bis die
Kartoffeln gar sind. Sie sollten eher zerfallen als bissfest sein. Umriihren und evtl nachwiirzen.

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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