Kasslerrippchen
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
4 Kasslerrippchen, 3 Zwiebeln, 3 Essloffel Zucker, 20 Trauben, 1 Becher Sahne, 200 ml Wasser, 1 kg

Sauerkraut.

Die Vorbereitungen:
Zwiebeln in Wiirfel schneiden.

Die Zubereitung:
Kasslerrippchen OHNE Fett mit der Speckseite nach unten in einem Topf gut anbraten. Rippchen raus
nehmen und die Zwiebelwiirfel darin anbraten. Zucker zugeben und karamelisieren, bis die Zwiebeln
schon braun sind. Rippchen wieder drauf legen, Wasser dariiber gieflen, Sauerkraut schon gelockert
drauf verteilen, Trauben drauf geben und mit Sahne iibergieBen.Deckel auf den Topf und bei mittlerer
Hitze 50 Minuten kochen lassen.Dazu schmeckt sehr gut Kartoffelpiireellll

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de


www.sehrlecker.de/index.php?gnr=806&ueber_id=-4

