Schmandkuchen
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
65 gr Margarine, 0,125 | Milch, 75 gr Zucker, 0,125 Tasse Ol, 1 Ei, 200 gr Mehl, 0,5 Pdckchen
Backpulver, 500 gr Quark 20%, 1 Pdckchen Sahne Pudding, 1 Pdckchen Vanille Zucker, 1 Becher
Schmand, 3 mittelgroBe Eiweil, 150 gr Zucker.

Die Zubereitung:
Fiir den Teig alle Zutaten bis einschlieflich Backpulver in eine Schiissel geben, verkneten und in eine
gefettete Form geben.Die Zutaten bis einschlieflich Schmand fiir den Belag in einer Schiissel
vermengen und in die Form geben, 45 min. bei 175-200 C° backen.Die drei Eiwei mit dem Zucker steif
schlagen und nach den 45 min. auf dem Kuchen verteilen, dann noch mal 15 min. backen.Abkiihlen

lassen, fertig.

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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