SteckriibenKartoffel Auflauf
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
400 gr festkochende Kartoffeln, 400 gr Steckriiben, 0,5 Essloffel weiche Butter, 200 ml Sahne, 0,5
Essloffel Majoran, 1 Prise Salz, 1 Prise Pfeffer.

Die Vorbereitungen:
Steckriiben und Kartoffeln schdlen und in diinne Scheiben hobeln, dabei sollten Kartoffel- und
Steckriibenscheiben ungefdhr gleich groB sein. Eine Auflaufform mit der Butter ausstreichen.

Die Zubereitung:

Kartoffel- und Steckriibenscheiben schichtweise in die Auflaufform legen, dabei kraftig mit Salz,
Pfeffer und Majoran wiirzen. Die Sahne angiefien und den Auflauf im Backofen bei rund 200 Grad
etwa 45 Minuten garen, bis die Oberfldche eine schone Farbe angenommen hat. PaBt zu Fleisch,
Gefliigel und Wild.

Guten Appetit!

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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