Irish Cream Kuchen
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:

2 mittelgroBe Eier, 100 gr Zucker, 125 gr Margarine, 1 Prise Salz, 1 Pdackchen Backpulver, 100 gr Mehl,
25 gr Speisestdrke, 200 ml Irish Cream Likor.

Die Zubereitung:

Der Reihe nach: Zucker mit Margarine verriihren, Eier und Salz nacheinander einriihren, Mehl mit
Backpulver und Stdrke mischen, hinzusieben und verriihren. Zum Schluf den Likor hinzugeben und
weiterriihren.Das ganze in eine kleine, gefettete Kastenform geben und ca. 60 min. bei 180 ° backen.

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de


www.sehrlecker.de/index.php?gnr=600&ueber_id=-4

