Schnitzeltopf
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
1 kg Schnitzelfleisch, 0,6 kg Champignons, 0,8 kg Zwiebeln, 3 Becher Sahne, 2 Camembert, 2 Wiirfel
Briihe.

Die Zubereitung:
Schnitzelfleisch in Scheiben schneiden, anbraten, mit Salz und Pfeffer wiirzen. Champignons,
Zwiebeln und Fleisch in einen Brdter schichten. Sahne, Camembert und Brithwirfel aufkochen und
liber die Schnitzel geben.

Garzeit: 40 Minuten bei 200 Grad

Tip: dazu schmecken Reis oder Salate

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de


www.sehrlecker.de/index.php?gnr=467&ueber_id=-4

