Schnitzelpizza
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
1,5 kg Putenschnitzel, 1 Stange Porree, 500 gr frische Champignons, 3 grole Gemiisezwiebeln, 1 gelbe
Paprika, 1 griine Paprika, 4 groBe Tomaten, 500 gr Thiiringer Mett, 500 gr geriebenen Kdse, 2
Essloffel Fett fiir die Fettpfanne, 400 gr Schlagsahne, 2 Pdckchen RahmsoRe zu Braten, 1 Pdackchen
Pfeffersofle.

Die Zubereitung:
Tomaten, Champignons, Paprika und Porree putzen. Alles in Ringe oder Scheiben schneiden. Paprika in
mittelgroBe Stiicke schneiden. Gemiisezwiebel schdlen und in Ringen schneiden.
Fettpfanne einfetten und mit den Zwiebelringen auslegen. Putenschnitzel gegebenengalls teilen und
auf den Zwiebeln verteilen. Gemiise iiber die Schnitzel verteilen. Dann Thiiringer Mett in kleine
Stiicke zupfen und ebenfalls gleichmdBig dariiber verteilen. Schlagsahne mit Soen verriihren und
lber die Zutaten gieflen. Das ganze ca. 50 Min. bei 200° im Backofen garen. Kdse dariiber streuen und
nochmals ca. 10-15 Min. backen.

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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