Spanische Kartoffelsuppe
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
1 kg Kartoffeln, 2 mittelgroBe Zwiebeln, 1 rote Paprikaschote, 1 griine Paprikaschote, 2
Fleischtomaten, 50 gr Margarine, 250 gr Cabanossi (z.B. von Aldi, die mildenl!), 1 Prise Salz, Pfeffer,
Paprikapulver.

Die Vorbereitungen:
Kartoffeln vierteln, Zwiebeln fein wiirfeln, Paprika in Streifen schneiden, Tomaten abziehen und die

Kerne entfernen.

Die Zubereitung:
Die Zwiebeln und die Kartoffeln anschmoren, Cabanossi mitbraten. Den Paprika 5 Min. mitdiinsten. Mit
1 Liter Wasser auffiillen und 15 Minuten kochen lassen. Tomatenstiicke hinzufiigen und aufkochen.
Mit Salz, Pfeffer und Paprikapulver abschmecken.

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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