Putenfleischtopf
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
1,5 kg Putenfleisch, 1,5 Flaschen Kiihne Salatfix, 1,5 Beutel Zwiebelsuppe von Maggi, 1,5 Becher
Sahne, 0,5 grofes Glas Preisselbeeren (ca. 400 gr.).

Die Zubereitung:

Das Putenfleisch in mundgerechte Wiirfel schneiden und in einen Brdter legen. Die Flaschen Salatfix
liber das Fleisch geben. Zwiebelsuppe mit der Sahne verriihren und ebenfalls in den Brdter geben. Das
Ganze bitte GUT umrihren!!! Nun die Preisselbeeren mit einem Teeloffel verteilen und ab in den Ofen.

Bei 175° (Umluft) ist das Gericht in ca. 11/2 Std. fertig.

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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