Mandelhérnchen
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
600 gr Marzipan, 250 gr Zucker, 2 Eiwei, 0,5 Bittermandelél, 150-200 gr Mandelblattchen, 100 gr
dunkle Kuvertiire.

Die Vorbereitungen:
Alle Zutaten bis auf die Mandeln und Kuvertiire zum knetbaren Teig kneten (mit sauberen Handenl!l).

Die Zubereitung:
Dann macht man aus dem Teig kleine Réllchen und diese zu Hornchen formen.
Alles im vorgeheizten Ofen bei 175°C 15 Minuten backen und abkiihlen lassen. Kuvertiire schmelzen,
Hornchen zur Hdlfte eintunken und in Mandelbldttchen wdlzen.
Guten Appetit!

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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