Eierlikor-Muffins
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
4 Eier, 200 gr Puderzucker, 2 Pdckchen Vanillinzucker, 200 ml Ol, 200 ml Eierliksr, 100 gr
Weizenmehl, 100 gr Speisestdrke, 3 Teeloffel Backpulver.

Die Vorbereitungen:
12 Muffinformchen fetten und mehlen oder (besser) Papierférmchen einsetzen. Mehl, Speisestarke
und Backpulver mischen. Ofen vorheizen: 200°C.

Die Zubereitung:
Eier, Puderzucker und Vanillinzucker schaumig mixen, anschliefend Ol und Eierlikér unterriihren.
Mehlgemisch langsam unterheben. Teig in die Férmchen giefen (randvoll) und 25 Minuten bei 200°C
(Ober- und Unterhitze) goldgelb backen. Aus dem Ofen holen, 10 Minuten stehen lassen, dann erst
aus den Férmchen nehmen.
Nach dem Erkalten eventuell mit Puderzucker bestduben.

Gutes Gelingen und guten Appetit!

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de


www.sehrlecker.de/index.php?gnr=3226&ueber_id=-4

