Traubensalat
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
1500 gr griine, kernlose Trauben, 250 gr Sahnequark, 250 gr saure Sahne, 100 gr Puderzucker, 1
Pdckchen Vanillezucker, 50 gr gehackte Pekanniisse, 3-4 Essloffel braunen Zucker.

Die Zubereitung:
Trauben waschen und trocken tupfen.
In einer grofen Schiissel Quark, saure Sahne, Puderzucker und Vanillezucker verriihren. Trauben
dazugeben und unterriihren (wer mochte, kann die Trauben vorher halbieren).
Mit den gehackten Pekanniissen und dem braunen Zucker bestreuen und bis zum Servieren kalt
stellen.
TIPP: die Mengenangabe von Quark, saurer Sahne und Puderzucker ist natiirlich variierbar!

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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