Kartoffel-Heringssalat
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
2 kg Kartoffeln, 800 gr Heringssalat (Bruckmann), Zwiebeln (nach Belieben), 500 ml Mayonnaise, 6
Essloffel Ol, 4 Essloffel Essig.

Die Vorbereitungen:

Die Kartoffeln mit der Schale 30 Minuten kochen.
Abpellen und in Scheiben schneiden.
Die Zwiebeln in kleine Wiirfel schneiden.

Die Zubereitung:

Die Kartoffelscheiben und die Zwiebelwiirfel in eine groBe Schiissel geben. Mit Essig und Ol wiirzen
und salzen und pfeffern. Die Mayonnaise zugeben und alles gut verriihren (wenn der Salat zu klebrig
ist, etwas heiBes Wasser hinzufiigen). Nun den Heringssalat unterriihren und einige Stunden ziehen
lassen (eventuell nachwiirzen).

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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