Kdse-Wurst-Salat
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:

300 gr Bergkdse in Scheiben (Comte oder Allgduer Bergkdse), 500 gr Fleischwurst, 2-3 rote
Zwiebeln, 1 Bund Schnittlauch, 6-8 Essloffel Apfelessig, 2 Essloffel scharfer Senf, 2 Essloffel siiRer
bayrischer Senf, 6-8 Essloffel Sonnenblumendl, 250 gr weiBer Rettich, 1 Prise Salz, 1 Prise Pfeffer.

Die Vorbereitungen:
Kdse und Wurst fein schneiden. Zwiebeln in sehr diinne Ringe schneiden. Schnittlauch in sehr feine
Rallchen schneiden.

Die Zubereitung:
Essig und beide Senfsorten mit etwas Salz und Pfeffer in einer Schiissel verriihren. Ol unterriihren.
Kdse, Wurst, die Halfte der Zwiebeln und den Schnittlauch dazugeben und vermischen. Eine halbe
Stunde marinieren. Erneut durchmischen und eventuell mit Salz und Pfeffer wiirzen. Rettich schdlen,
in sehr diinne Scheiben hobeln. Leicht salzen und kurz vor dem Servieren unter den Salat heben. Die
restlichen Zwiebelringe iiber den Salat verteilen.

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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