Orangen-Creme
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
375 gr Mascarpone, 375 gr 40 % Bio-Quark, 1 Bio-Orange, 0,5 Zitrone, 6 Essloffel Bio Rohrzucker, 1
Pdckchen Bio-Vanillezucker.

Die Vorbereitungen:
Orange und Zitrone auspressen, Orangen- und Zitronenschale abreiben.

Die Zubereitung:
Mascarpone, Quark, Rohrzucker, Vanillezucker, Orangen- und Zitronensaft verriihren.
Danach in Gldser fiillen und mit Zitronen- und Orangenschale dekorieren.

Schmeckt am Besten, wenn die Creme liber Nacht im Kiihlschrank steht.

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de


www.sehrlecker.de/index.php?gnr=2759&ueber_id=-4

