Schiittelgurken
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
2 griine Gurken, 2 Zwiebeln, 2 Essloffel Zucker, 1 Essloffel Salz, 0,25 Teeloffel Pfeffer, 1 Teeloffel
Senfkarner, 1 Essloffel Essigessenz, 1 Essloffel normaler Essig, 2 Lorbeerbldtter, 1 Bund Dill (oder

gefroren).

Die Vorbereitungen:
Gurken in Scheiben schneiden, Zwiebeln in hauchdiinne Scheiben schneiden.

Die Zubereitung:
Alle Zutaten in eine Schiissel mit Deckel geben und 2 Tage lang im Kiihlschrank stehen lassen.
Zwischendurch immer wieder durchschiitteln.

Absolut einfach und unkompliziert und super lecker.

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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