Schneller Apfelkuchen mit Apfelmus und Streuseln
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
150 gr Quark, 6 Essléffel Milch, 6 Essloffel Ol, 75 gr Zucker, 1 Pdckchen Vanillinzucker, 1 Prise Salz,
300 gr Mehl, 1 Pdckchen Backpulver, 1 grofies Glas Apfelmus, 200 gr Margarine, 200 gr Zucker, 250
gr Mehl, 100 gr Kokosraspeln.

Die Vorbereitungen:
Ein Backblech fetten oder mit Backpapier auslegen.
Ofen vorheizen 175°C.

Die Zubereitung:
Quark, Milch, Ol, Zucker, Vanillinzucker und Salz kurz verriihren, dann Mehl und Backpulver
unterkneten.

Den Teig auf's vorbereitete Blech geben, das Apfelmus gleichmdBig darauf verteilen.
Fiir die Streusel Magarine, Zucker, Mehl und Kokosraspeln mit dem Mixer (Knethaken) vermischen
und auf das Apfelmus geben.
Im heiBen Ofen 30 - 40 Minuten backen.

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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