Schnitzel in Krduter-Sahnesuce
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
4 Minutensteaks oder Schweineschnitzel, Salz, Pfeffer, 400 gr Schweinemett, 3-4 Zwiebeln, 100 gr
Krduterbutter, 1 Becher siie Sahne.

Die Zubereitung:

Die Schnitzel oder Minutensteaks mit Salz und Pfeffer wiirzen und in eine flache Auflaufform geben.
Dann die Schnitzel mit einer dicken Schicht Mett bestreichen. Die Zwiebeln in diinne Ringe schneiden
und auf das Fleisch geben. Danach die Krduterbutter dariiber verteilen. Zum Schluss die Sahne
hinzufiigen, so daB die Schnitzel in der Fliissigkeit garen konnen.
Das Fleisch wird nun im Backofen bei ca. 200°C etwa 60 Minuten gebacken.

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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