Russischer Apfelkuchen
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
250 gr Margarine, 250 gr Zucker, 250 gr Mehl, 4 Eier, 50 gr gemahlene Niisse oder Mandeln, 50 gr
Schokostreusel, 1 Essléffel Zimt, 1 kleines Glas Rum (ca. 0,11), 1 Fldschchen Rumaroma, 1 Pdackchen
Backpulver, 3-4 Apfel.

Die Vorbereitungen:
Apfel schilen und in kleine Wiirfel schneiden.

Die Zubereitung:
Margarine mit Zucker und Eier schaumig schlagen. Mehl, Backpulver und Niisse oder Mandeln nach und
nach unterriihren. Dann den Rum und das Rumaroma und den Zimt dazugeben. Zum Schluss die Apfel
unterheben. In eine gefettete und mit Mehl bestdubte Springform fiillen und bei 180 Grad
(Ober-Unterhitze) auf mittlerer Schiene ca. 1 Stunde backen.

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de


www.sehrlecker.de/index.php?gnr=2596&ueber_id=-4

