Kiirbisbrot
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
500 gr Mehl, 1 Beutel Trockenhefe, 25 ml lauwarme Milch, 100 gr fliissige Butter oder Margarine, 100
gr Zucker, 1 Pdackchen Vanillinzucker, 0,5 Teeloffel Salz, 2 mittelgroBe Eier, 250 gr gekochtes
Kiirbisfleisch.

Die Zubereitung:
Brotteig herstellen, in eine Kastenform geben. Bei 50°C im Backofen aufgehen lassen, ca. 30 Minuten.
Dann bei 180°C ca. 35-45 Minuten backen. Klopfprobellll Evtl. kopfiiber im ausgeschalteten Ofen

nachgaren lassen.

Ergibt ein safrangelbes, siiBes Brot. Schmeckt am Besten nur mit Butter, evtl. Marmelade.
Guten Appetit

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de


www.sehrlecker.de/index.php?gnr=2288&ueber_id=-4

