Mocca Sauce
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
50 gr Butter, 150 gr Zartbitterschokolade, 350 ml Sahne, 1 Essloffel Instant-Kaffeepulver, 2
Essloffel Kahlia (Kaffeelikor).

Die Vorbereitungen:
Die kalte Schokolade raspeln.

Die Zubereitung:

Butter, Schokoraspeln, Sahne und Kaffeepulver unter regelmaBigem Riihren in einem kleinen Topf
erwdrmen, bis alles geschmolzen und gut gemischt ist. Vom Herd nehmen, den Kahlda unterriihren und
zu z.B. Vanilla Ice Cream oder Pudding servieren.

Guten Appetit!

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de


www.sehrlecker.de/index.php?gnr=212&ueber_id=-4

