Scharfe Thai Sauce
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
2 Friihlingszwiebeln, 1 Teeloffel Chilipulver, 1 Essloffel Limonensaft, 1 Essloffel Fischsauce, 1
Teeloffel Zucker.

Die Vorbereitungen:
Die Friihlingszwiebeln waschen, abtrocknen und sehr fein hacken.

Die Zubereitung:
Alle Zutaten in einer kleinen Schiissel sehr gut verriihren und im Kiihlschrank aufbewahren. PaBt gut
zu Rind, Schwein und Gefliigel.

Guten Appetit!

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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