Glihwein
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
1,25 Flaschen krdftiger Rotwein, 1 unbehandelte Zitrone, 1,25 Stangen Zimt, 3 Gewiirznelken, 50 gr

Zucker, 170 ml Fliederbeersaft.

Die Vorbereitungen:
Zitrone waschen und in Scheiben schneiden.

Die Zubereitung:

Den Rotwein mit allen anderen Zutaten (der Fliederbeersaft muB nicht sein, schmeckt aber gut und
macht eine satte Farbe) im Topf erhitzen, aber NICHT kochen (da sonst der Alkohol verfliegt und
alles nicht mehr schmeckt).
Prost!

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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