Endivienstamppot
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
2 kg Kartoffel, 2 Endiviensalat, 4 mittelgroBe Cabanossi/Mettwiirstchen, 400 gr magere
Schinkenwiirfel, 4 Zehen Knoblauch, 4 Prisen Pfeffer, 1 Prise Krduter der Provence, 0,5 | Milch.

Die Vorbereitungen:
Kartoffel schdlen, Endiviensalat waschen, Schinkenwiirfel, Gewiirze, sowie Milch und Wiirstchen
bereitstellen.

Die Zubereitung:
1. Kochen der Kartoffeln
2. widhrenddessen den Endiviensalat in schmalen Streifen schneiden
3. Kartoffeln abgieBen
4. Schinkenwiirfel und Wiirstchen braten
(hier kann man wahlweise die Wiirstchen kleinschneiden oder ganz braten)
5. Kartoffeln stampfen und widhrenddessen die Milch und Gewiirze zugeben bis ein schoner Piirree
entsteht
6. den Endiviensalat durch die Kartoffeln stampfen
7. den Schinken (und evt. die kleingeschnittenen Wiirstchen) mit durch den Endiviensalat und Piirree
stampfen.

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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