Schnelle rote Griitze
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
1 Pdckchen Beerenmischung (tiefgekiihlt), 3-4 Essloffel Zucker, 1 Pdckchen Vanillepuddingpulver, 3-4
Essloffel heifes Wasser.

Die Zubereitung:
Die Beerenmischung in einen Topf geben, mit dem Zucker bestreuen und bei schwacher Hitze
auftauen lassen.
Das Puddingpulver in 3-4 EL heiiem Wasser auflésen und in die kochenden Beerenmischung einriihren.
So lange leise kacheln lassen, bis sich der Vanillegeschmack mit den Beeren verbunden hat.
Kalt stellen.
Diese Griitze schmeckt mit flissiger, kalter Sahne oder mit VanillesoBe besonders gut!

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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