Weingelee
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
1 Flasche Weifwein, 125 gr Zucker, Essloffel Wasser, 2 Pdckchen gemahlene weifie Gelatine.

Die Zubereitung:
Zucker und Wasser aufkochen und auflosen.
Diesen entstandenen Sirup mit Wein vermischen.
Gelatine nach Vorschrift auflosen und in den Wein einriihren.
In eine Glasschiissel gieBen und zum Gelieren kalt stellen.
Mit VanillesoBe ein erfrischendes Dessert!

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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