Spaghetti in Schinken Rahmsauce
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
400 gr Spaghetti, 100 gr Schinkenwiirfel (roher Schinken), 2 Becher Créme frdiche, 3-4 Essloffel
Milch, Salz nach Geschmack, Pfeffer, geriebene Muskatnuss, 1-2 Essloffel Gehackte
Basilikumblattchen, geriebener Parmesankdse.

Die Vorbereitungen:
Spaghetti nach Packungsangabe kochen.

Die Zubereitung:
Butter erhitzen und Schinkenwiirfel darin anbraten.
Gekochten Schinken klein schneiden, hinzufiigen, kurz durchbraten lassen.
Die Creme frdiche mit Milch verriihren, zu den Schinken-Wiirfeln geben, gut verriihren, erhitzen, mit
Salz Pfeffer und Muskatnuss wiirzen. Spaghetti hinzufiigen, vermengen, erhitzen und mit Basilikum
und Parmesankdse bestreuen.

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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