Schinkenrdlichen
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
300 gr Gehacktes (ungewiirzt), 1 Dose Champignons ohne Saft, 1 Paprikaschote, 3-5 Gewiirzgurken, 1
Packung abgepackte Schinkenscheiben, 2 Becher siile Sahne, 1 Tiite Bolognesepulver.

Die Vorbereitungen:
Auflaufform einfetten, Paprika und Gurken wiirfeln.

Die Zubereitung:
Gehacktes, Pilze, Paprikawiirfel und Gurken zusammenkneten. Anschliefend diese Mischung in die
Schinkenscheiben einrollen und in die Auflaufform legen. Die Schlagsahne mit dem Bolognesepulver
verriihren und liber die Schinkenréllchen giefien.

Bei 200°C abbacken, bis sich eine goldgelbe Schicht bildet.

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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