Apfelwdhe
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
300 gr Wdhenteig, 750 gr sduerliche Apfel, 3 Essloffel Zucker, 3 Eier (6réBe M), 250 gr saure
Sahne, 0,5 Teeléffel Zimt (wer es mag), 50 gr Rosinen (wer es ebenfalls mag), Ol, Mehl fiir die
Arbeitsfldche.

Die Vorbereitungen:
Einen Wdhenteig vorbereiten, von dem fiir eine Wéhe die Hdlfte des Teiges benétigt wird. Die Apfel
schdlen, vierteln, entkernen und in schmale Spalten schneiden. Den Backofen auf 220° C (Umluft 200°
C) vorheizen. Den Teig auf der bemehlten Arbeitsfldche ausrollen, in eine mit Ol eingepinselten
Pizzaform legen und mit einer Gabel mehrfach einstechen.

Die Zubereitung:
Die Apfelspalten kreisformig auf dem Teig verteilen, mit dem Zucker bestreuen und im Backofen 10
Minuten vorbacken.
Eier, saure Sahne, Zimt und Rosinen (wie gesagt, wer es nicht mag, ldsst die letzten beiden Zutaten
einfach weg) miteinander verriihren und iiber die vorgebackene Wahe verteilen und die Wahe weitere
20 Minuten backen, abschliefend (wenn Sie eine leichte Brdunung wiinschen) noch einmal 5 Minuten
auf der obersten Schiene fertigbacken.
Guten Appetit!

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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