Herzhaft gefiillte Pfannkuchen
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
4 Eier, 0,5 | Milch, 6 Essléffel Mehl, 2 Prisen Salz und Pfeffer, 200 gr Camambert in Streifen
geschnitten, 4 Scheiben Kochschinken in Streifen geschnitten.

Die Vorbereitungen:
Eier mit einem Schneebesen gut aufschlagen.
Milch unterriihren und das Mehl nach und nach dazugeben - gut verriihren.
Damit der Teig etwas quellen kann, erst jetzt den Kochschinken und den Camembert zerschneiden.
“Griffbereit" legen.

Die Zubereitung:
Hoch erhitzbares Fett in einer Pfanne heiB werden lassen und den Teig portionsweise hierin goldbraun
braten. Die fertigen Pfannkuchen auf einem Kiichentuch kurz ablegen - das nimmt das Fett weg.
Nun den Kochschinken und den Camembert auf die Pfannkuchen legen und diese dann einrollen - heif
servieren.

Tip: ein paar Krduter driiber und ein wenig Salat dazu, denn das Auge it mit.

Es sind auch andere Fiillungen maglich z. B.: Gefliigelsalat, Krduterquark, Theo's Brotaufstrich oder
WalnuBbutter oder... .

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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