Stuffed Baked Potatoes
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
4 gleichmdBig groBe Kartoffeln, 2 Essloffel Ol, 4 Essloffel Butter, 125 gr Créme Fraiché, 2 Eigelb,
100 gr geriebener Kdse.

Die Vorbereitungen:

Die Zubereitung:

Die Kartoffeln etwas abkiihlen lassen, einen Deckel abschneiden und mit einem Teeloffel vorsichtig
aushéhlen, sodaB ein 1 cm breiter Rand iibrig bleibt. Das ausgehshlte Kartoffelfleisch mit einer Gabel
zerdriicken, 3/4 der Butter unterriihren und schmelzen lassen und mit Salz und Pfeffer
abschmecken. In einer kleinen Schiissel Eigelbe und Créme Fraiché verriihren, unter das Piiree
mischen und alles wieder in die Kartoffeln fiillen. Mit dem geriebenen Kdse bestreuen, die restliche
Butter in Flockchen auf die Kartoffeln geben und im Backofen alles nochmal knapp 10 Minuten
liberbacken.

Guten Appetit!

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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