Auberginengemiise
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
2 Zwiebeln, 2 grofle Auberginen, Tomatenmark, Salz, Pfeffer, Krduter der Provence.

Die Vorbereitungen:
Aubergine waschen und in Wiirfel schneiden. Zwiebel schdlen und wiirfeln.

Die Zubereitung:
In etwas Olivendl die Zwiebel andiinsten, Die Auberginewiirfel dazugeben. Eventuell etwas Wasser
hinzufiigen. Tomatenmark und die Gewiirze hinzufiigen und in etwa 15 Min. garen.

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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