Stachelbeertorte
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
125 gr Margarine, 200 gr Zucker, 1 Pdckchen Vanillinzucker, 3 Eier, 200 gr Mehl, 1 Teeloffel
Backpulver, 50 gr Margarine, 50 gr gemahlene Mandeln, 2 Pdckchen Vanillinzucker, 1 Essloffel
Hagelzucker, 400 ml Sahne, 2 Pdckchen Sahnesteif, 2 Teeloffel Zucker, 1 Glas Stachelbeeren,
Puderzucker.

Die Vorbereitungen:
Stachelbeeren abtropfen lassen.
Springform mit Backpapier auslegen, am Rand fetten.
Ofen vorheizen 175°C.

Die Zubereitung:
Margarine, Zucker, Vanillinzucker und Eier schaumig riihren, Mehl und Backpulver unterriihren.
Teig in die Springform geben.
50 g Margarine in Flockchen darauf verteilen.
Mandeln, Hagelzucker und Vanillinzucker mischen und auf den Teig streuen.
40 - 50 Minuten bei 175°C backen.
Boden auskiihlen lassen, 1x durchschneiden, Deckel in 12 Tortenstiicke schneiden.
Sahne mit Sahnesteif und Zucker steif schlagen, abgetropfte Stachelbeeren unterheben und auf
dem Tortenboden verteilen.
Die geschnittenen Tortenstiicke leicht schrdg auflegen.
Die Torte mit Puderzucker bestreuen.

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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