Putenleber in Cassis
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
1 Pdckchen tiefgefrorene Putenleber, 1 grofes Glas Cassis, Prise Salz, Prise Pfeffer.

Die Zubereitung:
Leber durchgaren, 5 Minuten vor Ende mit einem grofziigigen Schuss Cassis abléschen.
Gemehlte Zwiebelringe goldbraun braten und dazu servieren.

Dazu passt: Flute, frockener Weiwein.

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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