Pikante Hahnchenschnitzel
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
5-6 Hdhnchenschnitzel, 1,5 Flaschen gelbe CurrygrillsoBe, 1,5 Flaschen ChilligrillsoBe, 350 ml SiiRe
Sahne.

Die Vorbereitungen:
Die Auflaufform fetten, die Hahnchenschnitzel reinlegen, die SoBen mit der Sahne vermischen und
liber die Schnitzel geben.

24 Std. kalt stellen.

Die Zubereitung:
30 Min. bei 220° oder 60 Min. bei 180 ° in den Backofen.

Dazu Nudeln, Reis oder Weibrot reichen!

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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