Shrimpssalat \"Deluxe\"
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
0,5 kg Champignons, 250 gr TK-Shrimps, 250 gr frische Krabben, 0,5 Dose Mandarinen, 0,5 Bund
Estragon, 0,5 Bund Dill, 0,25 Bund glatte Petersilie, Salz, Pfeffer, Curry, 1 Teelsffel Curcuma, 1
Becher Sahne.

Die Vorbereitungen:
Champignons putzen und feinbldttrig schneiden.Mandarinen abtropfen lassen.Krduter fein
hacken.Shrimps auftauen.

Die Zubereitung:
Champignons anbraten, bis die Fliissigkeit vollstdndig verdampft ist.Sahne , Gewiirze, die Hdlfte der
Krduter und die Shrimps dazugeben und nach kurzem Aufkdcheln lauwarm abkiihlen
lassen.Anschliefend die Krabben zufiigen und nach dem Erkalten die Mandarinen und die restlichen

Krduter.Das Ganze kurz durchziehen lassen und eventuell nochmal nachwiirzen.Guten Appetit
i

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de


www.sehrlecker.de/index.php?gnr=1093&ueber_id=-4

